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problemas y limitaciones a la 

mejora e innovación 







• Es la principal exposición dedicada al sector 
hortofrutícola en la cuenca del Mediterráneo 
organizada por Cesena fiera. 
 

•  Se la considera una “plataforma” interesante 
para los intercambios entre potencias como 
China e India al este y las Américas al oeste, entre 
Europa al norte y África al sur. 
 

• Representantes de 80 países extranjeros 
.  

 



HORTALIZAS EN 

4 GAMA 



FRUTA en 4ta 

Gama 



http://www.vog-products.it 

Bolzano 

Jugos simples y concentrados  ( claros y 
turbios) de manzanas, peras, kiwis 
damascos y duraznos 
Manzanas enlatadas cubeteadas y en 
gajos 

Manzanas congeladas cubeteadas, en 
gajos, en bastones, ralladas y cortes 
irregulares 
Puré de manzanas, peras, kiwis 
damascos y duraznos 
Puré ligeramente azucarados 
Aromas de manzanas, peras, kiwis 
damascos y duraznos 

 

 

http://www.vog-products.it/
http://www.vog-products.it/
http://www.vog-products.it/




naturalità, genuinità e tradizione  

La sua base e i suoi valori 
fondanti rimangono invece 
immutati ancora oggi: il 
rispetto delle persone, della 
terra su cui lavoriamo e dei 
frutti che ogni giorno ci offre 
 

Crediamo nel felice incontro 
tra la passione umana e i 
mezzi della tecnologia: una 
filosofia che è frutto 
dell’unione tra la tradizione e 
la missione di una marca 
europea, al passo coi tempi  



Tutti i prodotti Valfrutta oggi in commercio – conserve di frutta (succhi 

e nettari, frutta allo sciroppo e confetture), conserve di pomodoro (passate, 

polpe, pelati) e conserve vegetali (mais e legumi) – provengono infatti da 

stabilimenti che per queste linee di lavorazione utilizzano solo energia 
elettrica da fonte eolica, completamente rinnovabile, che non 
impatta sul territorio e traduce in concreto le politiche di 
produzione sostenibile e di rispetto dell’ambiente che 
caratterizzano da tempo le strategie del colosso conserviero. 
 

http://www.valfrutta.it/imageserver/gallery_big/files/immagini/news-sagre/eolico/marchio100energia_verde.jpg










//www.natura-nuova.com 

Bagnacavallo - Ravena  

Licuados artesanales (¨frullati¨) 





Ciruela, fibra de acacia 1,6%, extracto de anís 
estrellado. 

Plátano, manzana, el 26% de frutos rojos 
(frambuesa, arándano, fresa), fibra de manzana 
1,8%.   

Naturalmente contiene azúcares de la fruta.  
 



 
Máquina 1100 eu   
Cortador 2000 eu 
80 frutos / hora 

 













. 

Incentivar el consumo de frutas y 
verduras en la escuela y en la familia 
con el fin de conservar el bienestar 
psicofísico y prevenir las 
enfermedades y los desequilibrios 
nutricionales. 

Fomentar el cuidado de la salud a 
través de programas de educación 
sobre una alimentación correcta y de 
un comportamiento crítico frente a 
las estrategias publicitarias 
sofisticadas. 

Desarrolar la capacidad de los jóvenes, 
de elegir sabiamente un alimento 
entre la pluralidad del 
comportamiento sugerido por los 
medios masivos de comunicacion. 





FERIA DE CATANIA 

(SICILIA) 



FERIA DE CATANIA 

(SICILIA) 



FERIA DE CATANIA 

(SICILIA) 



FERIA DE FERRARA 



VERDULERIA EN 

FERRARA 



ESTADO 

CONSUMIDOR 

Habituado a comer 

fruta fresca de 

buena calidad 

Productos saludables, naturales, 
genuinos, italianos, cuidado del 

medioambiente y de las 
tradiciones 

SECTOR FRUTICOLA 

AGROINDUSTRIA 



Muchas gracias!!! 

 

 

Nora Barda 

nbarda@inti.gob.ar 



-SE PUEDE INCREMENTAR  EL VALOR AGREGADO A LA FRUTA 

QUE NO REUNE LAS CONDICIONES DE CALIDAD PARA 

COMERCIALIZARSE EN FRESCO? 

-EXISTE UN MERCADO POTENCIAL PARA PRODUCTOS 

PROCESADOS CON FRUTA? (TANTO EN MERCADO EXTERNO 

COMO INTERNO). 

-ES POSIBLE ESTABLECER LA PRODUCCIÓN EN CHACRA 

DESTINADA  EXCLUSIVAMENTE A LA ELABORACIÓN DE UN 

PRODUCTO INDUSTRIALIZADO? 

-CUÁL ES LA NECESIDAD DE TECNIFICAR E INNOVAR EL 

PROCESO DE INDUSTRIALIZACIÓN? 

-CUALES SON LAS CONDICIONES DE LA LOGISTICA Y 

DISTRIBUCIÓN PARA EL DESARROLLO Y CRECIMIENTO DE 

PRODUCTOS PROCESADOS? 

-CUALESSON LOS PROBLEMAS QUE MÁS INCIDENCIA TIENEN EN 

EL DESARROLLO Y CRECIMIENTO EN EL PROCESAMIENTO DE 

FRUTAS (MERCADO, TECNOLOGÍA, LOGÍSTICA, CAPACITACIÓN, 

INFORMACIÓN, GESTIÓN, FINANCIAMIENTO, ETC) 

-QUE PASOS NECESITAMOS DAR  PARA DAR RESPUESTA A 

ESTOS INTERROGANTES? 

 

 

 


