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POR FAVOR COMPLETAR EN LETRA IMPRENTA

	PARÁMETROS FISICOQUÍMICOS EN MATRIZ CÁRNICA

	PRA-05/2022


	Datos del participante

	Nombre de la empresa
	Nro. de CUIT

	
	

	Persona de Contacto
	Tel 
	Fax
	Correo Electrónico

	
	
	
	

	Responsable del área
	Tel 
	Fax
	Correo Electrónico

	
	
	
	


	Dirección

	Calle
	Nº

	
	

	Localidad
	Código Postal

	
	

	Ciudad 
	Provincia
	País

	
	
	


	Parámetros a determinar


	MÉTODO SUGERIDO
	Parámetros en los que desea participar

(indique con una X)

	
	Norma Nacional - Internacional
	

	Humedad
	ISO 1442 “Meat and Meat Products. Determination moisture content (reference method)”- AOAC 950.46 “Determination of moisture in meat”
	

	Materia Grasa
	ISO 1443 “Meat and Meat Products. Determination of total fat content”- AOAC 960.39 “Fat (crude) or ether extract in meat”
	

	Proteínas
	ISO 937 “Meat and Meat Products. Determination of nitrogen content”- AOAC 981.10 “Crude protein in meat”
	

	Cenizas
	ISO 936 “Meat an Meat Products. Determination of total ash”- AOAC 920.153 “Ash of meat”
	

	
	
	

	Firma responsable - Fecha
	Aclaración
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