CONVENIO

Cooperacion técnica

TIPO

Marco firmado el 18/10/2007

PARTES

INTA (Anexo para promover el
desarrollo de la produccion, la
industria y la investigacion
tecnoldgica en la region
Norpatagonica)

FIRMANTES

Carlos CASAMIQUELA

Enrique MARTINEZ

FECHA FIRMA

31-08-10

VIGENCIA

2 anos




CONVENIO DE COOPERACION TECNICA ENTRE
EL INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA AGROPECUARIA
Y EL INSTITUTO NACIONAL. DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL

Entre el INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL, en adelante EL
INTI, con domicilio legal en Avda. Leandro N. Alem 1067, Piso 7, Ciudad Auténoma
de Buenos Aires, representado en este acto por el Presidente, Ing. Enrique Martinez,
por una parte y el INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA AGROPECUARIA, en
adelante EL INTA, con domicilio legal en Rivadavia 1439, de ia Ciudad Auténoma de
Buenos Aires, representado en este acto por el Presidente del Consejo Directivo,
ing. Agr. Carlos H. Casamiquela por la otra, y considerando:
* Que existe un Convenio Marco firmado el 18 de octubre de 2007 entre el INTA yel
INTI.
» Que ambas instituciones comparten tematicas comunes vinculadas a la tecnologia,
a la investigacidn y al desarrollo productivo.
* Que ambas partes tienen interés manifiesto en trabajar conjuntamente en tareas
relacionadas con el bienestar de ia poblacién en general.
» Que ambas instituciones buscan Jerarquizar la calidad de la produccion a través de
distintos mecanismos como ser: capacitacién, certificacién de productos y procesos,
desarrollo, extension, implementacién de tecnologias blandas, o la instalacién de
laboratorios de analisis acorde a las necesidades de las distintas regiones del pais,--
+ Que existe complementariedad en las actividades que cada una de las partes
desarrollan en este campo del conocimiento.
» Que Ia regidn de la Norpatagonia es la mayor productora/exportadora de frutas
frescas del pais y esto tiene una enorme incidencia en el Producto Bruto de las
Provincias de Rio Negro y Neuquén.
* Que la vitivinicultura estd en una etapa de resurgimiento, adquiriendo relevancia
econdmica en el complejo agroindustrial regional.
* Que ese complejo presenta una dindmica de crecimiento sostenido, -con gran
requerimiento tecnolégico e interdependencia entre los aspectos agronémicos y el
potencial para su procesamiento industrial.
= Que las pricticas agrondmicas y e! procesamiento industrial estan fuertemente
refacionados, tanto en sus aspectos tecnoldgicos como en el impacto econémico que
producen sobre la regién, incluyendo el impacto social y cultural (nivel de empleo,
capacitacion de la mano de obra, sistemas de gestién de calidad, ete.).-——-—

Por los motivos antes enunciados, las partes acuerdan suscribir el presente
Convenio de Cooperacion Técnica que quedara sujeto a las siguientes clausulas:-——
FINALIDAD DEL CONVENIO.
PRIMERA: EL INTA y EL INTI convienen en la ejecucion conjunta de las actividades
mencionadas en el ANEXO | del presente Convenio, para promover el desarrollo de
la produccién, la industria y |a investigacion tecnoldgica en Ia region Norpatagonica.--
COMITE COORDINADOR
SEGUNDA: A los efectos del logro de los fines propuestos, se crea un Comité
Coordinador integrado por un (1) miembro titular y uno {1) suplente por cada una de
las partes, el que debera constituirse dentro de los quince {15) dias de la firma del
convenio. LAS PARTES podran reemplazar sus representantes cuando asi lo
consideren conveniente, con obligacion de comunicar por escrito en forma inmediata
a la otra parte los reemplazantes designados.
TERCERA: El Comité Coordinador tendra las siguientes atribuciones y funciones: a)
Preparar el Programa Anual de Actividades, el correspondiente presupuesto anual
de gastos y el flujo de fondos para su ejecucion; b) Modificar, el Programa Anual de
Actividades 'y su correspondiente presupuesto en cualquier momento de su
desarrollo, cuando a través dei seguimiento se compruebe la necesidad de hacerlo
para el logro de los objetivos del convenio; ¢) Proceder al seguimiento de los trabajos
afectados al convenio y establecer el grado de avance del Proyecto; d) Tratar todas |
tas formulaciones, propuestas y/o recomendaciones que surjan de las partes
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contractuales, referente al proyecto conjunto y que no estén comprendidas en el
detalle de funciones; e) Resguardar la confidencialidad de la informacién cuando la
misma tenga ese cardcter; f) Aprobar las publicaciones y/o documentos producidos;
g) Lo tratado y resuelto en las reuniones ordinarias y extraordinarias sera consignado
en actas, las que deberan ser firmadas por los miembros titulares y suplentes
presentes de cada institucién; ademds, seran elevadas copias a las autoridades
respectivas, la Direccion Nacional Asistente de Relaciones institucionales del INTA,
el Ceniro Regional Patagonia Norte del INTA y la Direccién del Centro INTI de
Neuquén.
OBLIGACIONES DEL INTA.
CUARTA: El INTA, a través de la EEA Alto Valle, conducira los trabajos necesarios
para el logro de los objetivos indicados en la clausula primera. El INTA designara
como responsable del presente convenio a la Dra. Susana Di Masi, Directora de la
EEA Alto Valle, con funciones de coordinacién y responsabilidad de la ejecucion
técnica y administrativa de las actividades correspondientes al INTA, ————-———meeme-
QUINTA: EL INTA se compromete a asignar los recursos econdmicos y fisicos
necesarios para el logro de los objetivos indicados en |a cladusula primera, detailados
en el ANEXO IL.
SEXTA: EL INTA se compromete a aportar el personal profesional enunciado en el
ANEXO M, especificando la responsabilidad y tiempo afectado {meses/afio) por cada
uno de ellos para el cumplimiento de {as actividades. EL INTA se obliga a comunicar
por escrito al INTI sobre los cambios eventuales que pudieran producirse, con la
obligacion que los mismos o afecten el objetivo del presente’ convenio, ni el
programa de actividades estipulado. : -
OBLIGACIONES DEL INTI. -

SEPTIMA: EL INTI, a través del INTI VILLA REGINA, conducira los trabajos
necesarios para el logro de los objetivos indicados en la cldusula primera. EL INT)
designara como responsable del presente convenio a la MSc Nora Beatriz Barda, con
funciones de coordinacion y responsabilidad de la ejecucién técnica y administrativa
de las actividades correspondientes al INTI.
OCTAVA: EL INTI se compromete a aportar los recursos econdmicos y fisicos
necesarios para el logro de los objetivos indicados en la clausula primera, detallados
en el ANEXO 1.
NOVENA: EL INTI se compromete a aportar el personal profesional enunciado en el
ANEXO l1}, especificando la responsabilidad y tiempo afectado (meses/afio) por cada
une de ellos para el cumplimiento de las actividades. EL INTI se obliga a comunicar
por escrito al INTA sobre los cambios eventuales que pudieran producirse, con la
obligacién que los mismos no afecten el cbjetivo del presente convenio ni el
programa de actividades estipulado.
PUBLICACION. NORMAS.
DECIMA: Los resultados parciales o definitivos que se obtengan en virtud del
presente convenio podran ser publicados de comdn acuerdo, dejandose constancia
en las publicaciones de la participacion de cada una de LAS PARTES. En cualquier
caso, toda publicacion o documento refacionado con este instrumento y producido en
forma unilateral, hara siempre referencia al presente convenio firmado. LAS PARTES
deberan manifestar claramente la colaboracidn prestada por la otra, sin que elio
signifique responsabilidad alguna para ésta respecto al contenido de la publicacién o
documento.
PROPIEDAD DE LOS BIENES.
DECIMO PRIMERA: Los bienes muebles e inmuebles del INTI y del INTA, afectados
a la ejecucién del presente convenio, que se destinen al desarrolio de los planes de
trabajo, o los que pudieran agregarse yfo utilizarse en el futuro, continuaran en el
patrimonio de Ia parte a la que pertenecen, o con cuyos fondos hubiesen sido




adquiridos, salvo determinacion en contrario manifestada formalmente, ——————ee
DECIMO SEGUNDA: Los elementos inventariados, entregados por una de las partes
a la otra en calidad de préstamo, deberan ser restituidos a la parte que los haya
facilitado una vez cumplida la finalidad para la que fueron entregados, en buen
estado de conservacidn, sin perjuicio del desgaste ocasionado por el uso normal yla
accidn del tiempo. La parte receptora serd considerada a todos los efectos como
depositaria legal de los elementos recibidos.
AUTONOMIA DE LAS PARTES Y RESPONSABILIDADES.
DECIMO TERCERA: EL INTA y EL INTI dejan formalmente establecido que cada
parte afrontara los riesgos de accidentes y/o enfermedades de su propio personal
mienfras desempefien sus actividades y se hara cargo del mantenimiento de los
bienes puestos a su disposicion para el cumplimiento de los objetivos del presente
convenio. También asumiran la responsabilidad por todo acto u omisién que cause
gravamen de cada una de las partes respecto a su propio personal. ‘
DECIMO CUARTA: La falta de cumplimiento de sus obligaciones por parte del
personal del INTI o def INTA afectado a la ejecucion del presente convenio,
determinaré la elevacién de los respectivos antecedentes a la parte de quien
dependa, a los efectos de que adopten las medidas que correspondan segun los
estatutos que lo rijan.
DECIMO QUINTA: En toda circunstancia o hecho que tenga relacion con el presente
instrumento, las partes mantendran la individualidad y autonomia de sus respectivas
estructuras‘técnicas y administrativas y asumiran particularmente en consecuencia,
las responsabilidades consiguientes. = -
POSIBILIDAD DE ACUERDOS CON IGUAL ‘FINALIDAD.----- -

DECIMO SEXTA: Se deja expresa constancia que la suscripcion del presente
convenio no significa un obstaculo para que EL INTI o EL INTA, en forma conjunta o
individual, puedan celebrar otros acuerdos con idéntica finalidad con otras Entidades
o Instituciones del pais o del extranjero. En ese supuesto, LAS PARTES deberan
notificar anticipadamente a la otra, déndole la intervencién necesaria a fin de
coordinar posibles tareas comunes.
RECAUDOS PARA EL. NORMAL DESARROLLO.
DECIMO SEPTIMA: EL INT! o EL INTA, en forma conjunta o separada, tomaran los
recaudos necesarios para evitar interferencias de cualquier indole que alteren el
normal desarrollo de las actividades que surjan de los compromisos adquiridos por el
presente convenio y las que les corresponden especificamente.
BUENA FE Y CORDIALIDAD.
DECIMO OCTAVA: EL INTI y EL INTA observaran en sus relaciones el mayor
espiritu de colaboracion y las mismas se basaran en los principios de buena fe y
cordialidad, en atencién a los altos fines perseguidos en comin con la celebracion
del presente convenio. -
CONTROVERSIAS Y JURISDICCION.
DECIMO NOVENA: Las partes se comprometen a resolver, en forma directa y
amistosa entre ellos y por las instancias jerarquicas que correspondan, los
desacuerdos y discrepancias que pudieran originarse en el planteamiento y
ejecucion de las actividades.
NOTIFICACIONES,
VIGESIMA: Para todos los aspectos legales, las partes constituyen los domicilios
que se mencionan "ab initio".
DURACION.
VIGESIMO PRIMERA: El presente convenio tendrad una duracién de dos (2) arios ¥
entrara en vigencia a partir de la fecha de su firma, pudiendo ser prorrogado por un
término igual mediante acuerdo de las partes y previa evaluacién de los resultados——
obtr::/nidos.
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RESCISION.
VIGESIMO SEGUNDA: Cualquiera de las partes podra rescindir el presente |
convenio cuando la otra no cumpla con las obligacicnes establecidas en el mismo.

Previamente, debera intimarse el cumplimiento efective de las mismas, en un

término de treinta (30) dias corridos, bajo apercibimiento de proceder a la rescision

de este convenio.
VIGESIMO TERCERA: Cualquiera de las partes podra rescindir unilateralmente el
presente convenio, comunicandolo por escrito a la otra parte con una anticipacion de
treinta (30) dias. La rescision no dara derecho alguno a las partes a formular
reclamos de indemnizaciones de cualquier naturaleza. En caso de una rescisién de
esta indole, los trabajos en efecucion deberan continuar hasta su finalizacién.-—-—----
En prueba de conformidad, se firman dos (2} ejemplares de un mismo tenor y a un
splo efecto en la ciudad de . Bwemes. Aed . alos..3d.... dias del mes de
A@v@.ﬂlQ del afio dos mil diez.

Ing” Ehrique Martifiez ng. Agr. Carlos H. Casamiquela
Presidente Presidente
Por EL INTI Por EL INTA




ANEXO!
CONVENIO DE COOPERACION TECNICA ENTRE
EL INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA AGROPECUARIA
Y EL INSTITUTC NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL

PROYECTO DE TRABAJO Y CRONOGRAMA ANUAL DE ACTIVIDADES
A. Innovacion y desarrollo:

A.l.- RESPUESTA A LAS LIMITANTES TECNOLOGICAS QUE AMENAZAN LA
COMPETITIVIDAD DE LA PERA WILLIAMS ARGENTINA

OBJETIVO GENERAL:
Continuar evaluando distintas alternativas para valorizar la Pera Williams destinada a
exportacion, consumo interno y excedente de mercado en fresco:

1. Caracterizacién nutricional, composicional y organoléptica
Producir elementos de valorizacién y promocién del consumo con los
resultados de la caracterizacion nutricional, composicional y organoléptica de
la pera Williams Argentina obtenidos en la primer etapa del convenio.

2. Alternativas de procesamiento ‘
Completar la evaluacién de posibilidades de procesamiento para ubicar los
excedentes de mercado en fresco generados por demanda y calidad.

Meses

Actividades 11213|14|5(6(7(8[9[10]11]12

Caracterizacién nutricional, composicional y
sensorial
Entrenamiento panel X

Evaluacién muestras X|x

Andlisis de muestras X|x| %
Evaluacién de resultados X [x

Generar informacién de publicacién masiva X[xpx|x X [x
Estudios con consumidores X
Propuesta de extension del estudio a otras frutas
(de aplicacién de la misma metodologia para otras

frutas) X

Alternativas de procesamiento industrial
Preparacion de proyecto en una linea determinada X % |x
Jornada técnica con referentes nacionales X X

Estrategias de difusion, comunicacion y
transferencia ) ]

Informe final X [ x| x

A.l.- DESARROLLO DE NUEVAS ACTIVIDADES TECNOLOGICAS PARA LA
VITIVINICULTURA REGIONAL

OBJETIVO GENERAL:

Generar las herramientas tecnolégicas necesarias en Ia zona, para contribuir a la
innovacién y diferenciacién de los vinos de Ia regién, con el fin de lograr nuevos
mercados sustentables.
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OBJETIVOS ESPECIFICOS:

1. Teniendo en cuenta que en la etapa anterior stlo pudo hacerse el
acondicionamiento del espacio disponible, sigue vigente la construccion y
equipamiento con los servicios minimos necesarios de una sala de
elaboracién y control de calidad adecuada a la cantidad y diversidad de las
microvinificaciones que se realizan.

2. Poner a punto técnicas (complementarias a las existentes) de control de
calidad de productos y seguimiento de procesos, desde el vifledo hasta el
producto final.

3. Produccién de vinos de alta calidad del cultivar Pinot Noir: Efecto del nivel de
carga
Determinar el efecto del nivel de carga del vifiedo en |a calidad del vino
obtenido, para lo cual se investigan 3 niveles de carga (Baja aprox 5000 a
700G kg/ha, Media aprox 8000 a 12000 kg/ha y Maxima mas de 13000
kg/ha).

4. Efecto del tipo de indculo en la calidad de los vinos: variedad Pinot Noir
Determinar el efecto de diferentes tipos de indculos en la calidad final del vino.
Se hipotetiza que ias levaduras naturales imparten a los vinos caracteristicas
sensoriales tipicas, contribuyendo a lo que se denominan notas del “terroir”.
En cambio, con las levaduras comerciales, esos toques distintivos se pierden
para terminar con vinos con perfiles estandares.

5. Elaboracién de vinos con variedades no tradicionales
Determinar la potencialidad de cultivares de vid mayoritariamente europeos,
no trabajados histéricamente en la regién.

Actividades 11213|41516171{8{9)10]|11] 12

Lab de microvinificiacion {disefio de cbra)

Evaluacion del espacio disponible

Preparacion del proyecto

Presupuesto, seleccion v ejecucion de obra

Instalacion de servicios

Puesta en funcionamiento

Preparacién y elevacién de informe

e |we |PS 1%

Puesta a punto de diferentes técnicas que se
utilizan en el laboratorio

Analisis de componentes aromaticos de uvas y
vinos

Analisis de precursores de componentes aromaticos

Andlisis de acido malico: método enzimatico

Control de calidad de técnicas tradicionales en vinos

Transferencia al sector vitivinicola




Ensayo Efecto del tipo de indculo en la calidad
de los vinos elaborados con la variedad Pinot

Noir

Elaboracidn de los vinos x|x X

Evaluacién sensorial X [ x
Evaluacion flsicoquimica ] XIx X| X |x
Transferencia al sector vitivinicola X

Ensayos Efecto del nivet de carga en la
produccion de vinos de alta calidad del cultivar
Pinot Noir.

Evaluacion sensorial de uvas X

Elaboracion de los vinos

Evaluacién sensorial x| x

Evaluacién fisicoquimica X | X

Transferencia al sector vitivinicola X

Ensayos Vinos de variedades no tradicionales

Evaluacion sensorial de uvas X[ X

Elaboracién de los vinos

*
ko4
x
*
F

Evaluacién sensorial x| x|x X [ x

Evaluacién fisicoquimica X

Transferencia al sector vitivinicola X

Allll.- TITULO: CARACTERIZACION SENSORIAL DE PERAS Y MANZANAS DEL
BANCO DE GERMOPLASMA DE LA ESTACION EXPERIMENTAL INTA ALTO
VALLE Y DE DISTINTAS VARIEDADES DE INTERES COMERCIAL

OBJETIVOS:

Realizar el relevamiento de las propiedades sensoriales de los genotipos de
pomaceas disponibles en el Banco de Germoplasma de |a Estacién Experimental
Agropecuaria INTA Allo Valle y de distintas variedades comerciales, con el fin
Ultimo de la creacién de una base de datos que compile datos agrondmicos,
fenolégicos, moleculares y sensoriales y aptitud que permita evaluar la adaptacién a
las caracteristicas ecoagrometeorélogicas de la region.

Evaluar la capacidad de procesamiento en sidras y peradas de variedades que
tradicionalmente han sido utilizadas para tal fin en ofros lugares del mundo.

Meses
Actividades 112]13]4i5|6[7(8]9[10]| 11|12
Caracterizacién sensorial i

Entrenamiento panel X
Evaluacion muestras X[x]|x
Andlisis de muestras x| x
Evaluacion de resultados %X
Preparacion de fichas varietales X
Definicién de estrategia de continuidad de la Iinea X
Alternativas de procesamiento industrial
Bisgueda bibilografica X|X|x
Ejecucién de ensayos X|x
Complementacién de equipamiento X |x [x

Entrenamientc panel sidras y perries X|x|x
‘Evaluacién muestras bebidas X|x




Estrategias de difusién, comumcaczén y
transferencia

Avances X X

Informe final X [x Ix

A.V. EVALUACION DE CULTIVOS FRUTIHORTICOLAS EN LA PATAGONIA
NORTE

OBJETIVO GENERAL:
Evaluar la calidad sensoria! de cultivos frutihorticolas a modo de presentar
alternativas de diversificacion al tradtc:onal modelo “pera/manzana”

1. NUECES: evaluar el comportamlento poscosecha de diferentes variedades
comerciales europeas o americanas que son posibles de cultivar en la region
patagdnica.

2. TOMATES: evaluar el comportamiento sensorial de distintas variedades
cultivadas a campo e invernaculo, en virtud de datos preliminares que indican
gque existe una gran disconformidad por parte de los consumidores en
relacién a la calidad de los que se consiguen en los mercados locales,
probablemente por la cosecha muy temprana y almacenamiento en camara
para resistir el transporte.

3. CEREZQS: evaluar nuevas variedades al momento de cosecha y luego de un
periodo de conservacion con el fin de orientar y optimizar |2 eleccién de los
cultivares con mayor aptitud.

Meses

Actividades 112(31{4|5|6|7[8(8]10]| 11|12
Nueces
Estudio de comportamiento poscosecha X X X
Estudio de aceptabilidad del consumidor X
Evaluacion de resultados X
Tomates
Desarrollo de un Panel entrenado para Evaluacion
de variedades comerciales X
Analisis sensorial de muestras X[ X X
Puesta a punto métodos de medicién de madurez X
Analisis fisicoquimicos 7 X X
Evaluacién de resultados X
Cerezas i
Evaluacion sensorial de variedades X X
Evaluacién de resultados
Alternativas de industrializacion X
Estrategias de difusion, comunicacion y
fransferencia
Jornada técnica c/productores y referentes de
experiencias X X |x
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B. Extension y transferencia:

Transferir al medio los resultados de los proyectos, con el fin de difundir las
actividades realizadas y direccionar las lineas de investigacién a ias necesidades del

sector demandante.

Realizar capacitaciones con el fin de satisfacer las necesidades del sector

productivo.

Actividades

10

12

Taller. Evaluacion sensorial de vinos

Taller: Introduccion a la elaboracion de sidras

Relevamiento de elaboradores de vinos caseros en
la regidn

Curso: BPM en la industria vitivinicola

Curso: POES en la industria vitivinicola

Comisién organizadora X Simposio Internacional de
Peras

Gestién convenio de cooperacion técnica con INV
delegacion Gral Roca




ANEXONl

CONVENIO DE COOPERACION TECNICA ENTRE

EL INSTITUTQ NACIONAL DE TECNOLOGIA AGROPECUARIA
Y EL INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL

1 A APORTAR POR EL INTA

PRESUPUESTO ANUAL ESTIMADO (Afio 1)

Renglones de inversién (*1) / Linea Al All Al AV B
Contratacion de Analisis, de Terceros y

Servicios 3.000| 2.000

Bibliografia ) 200 500

Insumos de laboratorio v libreria 3.000 500 2500 1.500{ 5.000
Equipos e instalaciones 15.000| 110.000 | 10.000| 35.000| 5.000
Capacitacién 500 1.500
Movilidad 3.000( 3.000| 4.000 4.000
Subtotales 24.200]116.000 | 16.500| 38.500| 14.000

PNFRU 051711

Subtotal INTA Afo 1:

2 A APORTAR POR EL INTI

*1: Los fondos a asignar por ef INTA provienen de:

A.l y All: de Proyectos aprobados Proyecto PNFRU 051711
Alll: dei Proyecto aprobado Proyecto Nacional 231221
A IV: de los Proyectos aprobados Proyectos PNHFA 062332, PNHFA 061221 y

B: del Proyecto aprobado Proyecto PNFRU 051711

$ 209.200.-

Se describen las inversiones y gastos. No se incluyen aqui los aportes no monetarios
correspandientes al apoyo técnico del personal de INT| afectado a estos proyectos.

% |

Renglones de inversién / Linea Al All Al AlV B

Confratacion de Analisis, de Terceros y

Servicios 4500 5.400 1.000

Bibliografia 1.000

Insumos de laboratorio y libreria 8.250 3.200| 4.500 500

Equipos e instalaciones 137.3201 8.300

Capacitacion 1616

Movilidad 1.000 500

Subtotales 12.750 | 149.536 1 13.800 2.000
LlSubtotal INTI Afio 1: $178.086.-
TOTAL (Afio 1) $ 387.286.-
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PRESUPUESTO ESTIMADC PARA EL 2° ANO

1 A APORTAR POR EL iNTA

Renglones de inversién {*1) / Linea Al All A.lll AlV B
Contratacion de Analisis, de Terceros y

Servicios 3.000 2,000

Bibliografia 200 500

Insumos de laboratorio y libreria 3.000 500| 2.500] 1.500| 5.000
Equipos e instalaciones 15.000{ 110.000| 10.000| 35.000( 5.000
Capacitacion 500 1.500
Movilidad 3.000 3.000] 4.000 4.000
Sublotales ‘ 24.200] 116.000] 16.500| 38.500| 14.000

*1: Los fondos a asignar por el INTA provienen de:

Aly All: de Proyectos aprobados Proyecto PNFRU 051711

A.HI: del Proyecto aprobado Proyecto Nacional 231221

A IV de los Proyectos aprobados Proyectos PNHFA 062332, PNHFA 061221 y
PNFRU 051711

B: del Proyecto aprobado Proyecto PNFRU 051711

Subtotal INTA Afio 2: $209.200.-
2 A APORTAR POR EL INTI

Se describen las inversiones y gastos. No se incluyen aqui los aportes no monetarios
correspondientes al apoyo técnico del personal de INTI afectado a estos proyectos,

Renglones de inversién / Linea Al Al Alll | AlV B
Contratacion de Analisis, de Terceros y

Servicios 4.500| 5.400 1.000
Bibliografia 1.000

Insumos de laboratorio y libreria 8.250| 3.200| 4.500 500
Equipos e instalaciones 237.320| 9.300

Capacitacion 1.616

Movilidad ) 1.000 500
Subtotales 12.750|249.536 [ 13.800 2.000
Subtotal INTE Afic 2: $ 278.086.-
TOTAL {Afio 2) $ 487.286.-
TOTAL PROYECTO $ 874.572.- Corresponde al acumulado de 2 afios

Los fondos de esfe presupuesto seran administrados por cada institucion, no
siendo necesario realizar apories en una cuenta en conjunto.




ANEXO N

CONVENIO DE COOPERACION TECNICA ENTRE

EL INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA AGROPECUARIA
Y EL INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL

PERSONAL PARTICIPANTE (Meses/aiio)

POR EL INTA

Nombre Legajo | Ad | All | Alll | AV | B.
Ana P. Candan 16394 | 0,5

Cecilia Gittins 16842 | 0,5 1,0 05
Dolores Raffo 186170} 1 05 {10
Verdnica De

Angelis 17374 | 1 1,0
Paula Calvo 16163 1,5 0.5
Carlos Belles 10312 1 0,5 0,5
Mario Gallina 15650 5 1
Guillermo Muzas 14709 7

Narma Iglesias 16335 05 ;05
Ayudanies 1 1 1 1

7 Evaluadores 05|05 | 05 0,5

Luis lannamico 15467 05 [1,0
Subtotales INTA 50 ([135] 40 | 3,0 |B,0

Todas las asignaciones corresponden a proyectos del INTA ya aprobados

POR EL INTI

Legajo| Al Al A.lll AlV B.
Nora Barda 4032 1,0 2,0 1,0 0,5 1,0
Gilda Corti 4022 1,5 2,0 1,56
M. José Miranda | 33089 1,0 4.0 2,0 1,0 1,6
Becario* 1,5 4.0 2.0 1,0 1,5
Subtotal INTI 50 12,0 5,0 25 55

/

¥’en proceso de seleccion

~
—




