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Alimento funcional :

Alimentos que poseen compuestos con
propiedades adicionales sobre la salud
humana que superan al beneficio clasico de
un simple aporte de nutrientes (.
aminoacidos, azucares, acidos grasos, etc.).
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La leche : un alimento funcional

Los acidos grasos Omega 3

]

INTI - LACTEOS M. Alejandra Rodriguez




Los acidos linoléicos conjugados o CLA
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Antecedentes

2000. Desarrollo experimental de la
alimentacion del ganado bovino, para obtener
leche Alto CLA (INTA BALCARCE)

2002. se realizaron trabajos de investigacion en
colaboracion ,con INTA Balcarce; PICT 8/11043
“Control nutricional del contenido de CLA en
leche y su presencia en derivados lacteos de
calidad diferenciada” .
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Numerosos trabajos realizados, en vacas y en
cabras suplementadas estratégicamente, para
obtener leche cruda alto CLA y vaccéenico vy
subproductos lacteos, tales como yogurt,
qgueso crema Yy leche pasteurizada,

manteniendo las propiedades de las leches de
origen con alto CLA .

2008. Concurso INTI “La Mirada larga”. Estudio
de la elaboracion de quesos duros y semi-
duros alto CLA y otros subproductos lacteos.
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Ministerio de Economia y Produccién
Secretaria de Industria, Comercio
y de la Pequefia y Mediana Empresa

CONCURSO INTI
"LA MIRADA LARGA"

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI)
convoca a catedras o departamentos universita-
rios; grupos de economia agraria o industrial;
empresas; municipalidades u organizaciones
sociales de cualquier tipo, con sede en muni-
cipios de cualquier Provincia donde se cultive
habitualmente soja, maiz o trigo a presentar
estudios de prefactibilidad para el aprove-
chamiento integral de los granos en su lugar
propio de produccion.

LOS ALCANCES DE LAS PRESENTACIONES DEBEN
CONSIDERAR LAS SIGUIENTES REFERENCIAS:

El proyecto debe abarcar todo un Municipio o Departamento o més de uno, de
manera completa, con una poblacién total no mayor de 500.000 habitantes.
No hay limite minimo de poblacién.

Para decidir los proyectos ganadores se tendra en cuenta:

 Que la proporcion de bienes cuya industri ion deba continuar fuera del
ambito del Municipio sea minima; es decir, que esté o tienda a estar
maximizada la cadena de valor local.

* Que los subproductos o desechos (suero de queso, plumas de pollo, deyecciones
animales, etcétera, para mencionar solo algunos ejemplos) sean valorizados
en la zona.

o Los efectos negativos o positivos sobre el medio ambiente y el habitat urbano.

* La ocupacion total generada y la ocupacion por unidad de inversion prevista

Los proyectos deben ser presentados a nivel de estudios de prefactibilidad,

lo cual significa:

— Identificar la cadena completa de produccion, incluyendo posible produccion
de bienes de capital para el fin perseguido y los servicios de mantenimiento
o similares que se requeriran. Identificar origen y destino de todo insumo y
todo producto y subproducto.

— Identificar la disponibilidad actual de algunos eslabones productivos en el dmbito

~ Dar dimension cuantitativa a superficies a sembrar d a grano y a todas
las etapas de transformacion posteriores, sefialando cantidades de productos
finales a obtener y su destino probable.

— Estimar niveles de inversion nueva necesarios y los niveles de ocupacion
previstos, con la mayor justificacion posible.

En esta instancia, no se requieren estudios de mercado para los bienes a obtener.
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PREMIOS

1 Primer premio de $

1 Segundo premio de

3 Terceros premios de $ 10.000

Mencion para todo otro proyecto que se conside profundi
A partir de la decision del jurado el INTI apor

proyectos premiados o mencionados, para col

factibilidad y proyectos ejecutivos, hasta definir su posit
implementacion

JURADO

Enrique M. Martinez | Presidente del INTI

Javier Gonzalez | Director de Economia Industrial del INTI

Roberto Castaneda | Director del Centro Lacteos del INTI

Miguel Marcelia | Director del Centro Carnes del INTI

Nadina Cazaux | Directora del Centro Concepcion del Uruguay del INTI
Nicolas Apro | Director del Centro Cereales y Oleaginosas del INTI

La inscripcion al concurso se extendera desde el dia de la fecha hasta las 16 hs. del 30 de octubre de 2008 en la sede
del INTI en Retiro, sito en Leandro N. Alem 1067 - piso 7 - C1001AAF Capital Federal.

Email de consultas:
presidencia@inti.gov.ar / napro@inti.gov.ar
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Como comenzo?

INTI — LACTEOS

INTA —
BALCARCE

PRODEO SRL
ganadora del
Concurso INTI “La
Mirada Larga”)
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Objetivo

Generar productos diferenciados en la
cadena lactea, integrandola a la cadena
de produccidn, industrializacion y
comercializacion del grano de soja
producido y procesado en la zona de
Chivilcoy.
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Los subproductos tienen dos destinos

* Aceite para refineria
(consumo humano,
biodiesel, etc.)

e Alimentacion animal
como suplemento
(borra de desecho)
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Borra, se incorpora a la dieta de vacas
lecheras, para obtener un adecuado

aporte de acido linoleico ( C18:2) y con
el agregado de aceite de pescado para

favorecer el cambio del perfil de acidos
grasos, reduciendo los acidos grasos
saturados ( |.A) y aumentando los
insaturados, elevando el CLAy AV.
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La nutricidbn nos
permite modular
naturalmente
O IEIEIIES
parametros sin
necesidad de recurrir

al agregado de
moléculas sintéticas
gue desmejoran la
Imagen natural de los
alimentos.
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Quesos mas saludables !

bajo IA
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Etapas del proyecto

Manejo nutricional del ganado ( INTA —
BALCARCE)

Estudio de la fraccion grasa de la leche y
subproductos lacteos (INTI LACTEOS
PTM).

Fortalecer la BPG y BPM
Elaboracion de quesos alto CLA.

Promover la transformacion local integral
de la cadena agroindustrial

INTI - LACTEOS M. Alejandra Rodriguez




Elaboracion de los quesos: Sardo y
Tybo segun procedimientos
iIndustriales
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Estudio de la
composici 6n de
acidos grasos

de la leche
cruda alto CLA 'y
gquesos alto CLA

elaborados




Logros

La Transformacion de la leche con alto
contenido de CLA y AV en queso Sardo y
Tybo, no modificd las concentraciones de
los diferentes acidos grasos provenientes

de la leche de origen ( CLA elevado),
siguiendo la metodologia tradicional de
elaboracion.
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Bajo Indice de Aterogenicidad :
2.06 % a1.16%

Incremento de CLA de 1.42%(Basal)
a 3.6% (leche) (g AG/100 g AGT).

Transferencia elevada del isomero 9cis -
11ttans CLA:

95% Tybo
98% Sardo
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Main fatty acid composition in milk “high CLA” and | ts
transfer to Tybo and Sardo cheese.
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Asistnci
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Trazabilidad

Quesos alto CLA

Maduracion

Elaboracion

Ordene

Alimentacion del ganado
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Trazabilidad

Seguimiento de los productos elaborados,
analizando composicion de los AG por
GC, en las leches y quesos alto CLA.

Planillas de seguimiento, para evaluar
posibles problemas, conocer la historia del
producto elaborado, estandarizar la
elaboracion.
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Prop 6sito INTI

El efecto beneficioso de los alimentos
funcionales solo es efectivo con una nutricidon y

estilo de vida saludable.

Transferencia de los resultados, los
conocimientos.

Promover la transferencia de este proyecto a las
PYMES lacteas del pais para la elaboracion de
acteos mas saludables; alto CLA y mayor
diversidad de productos.
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Proximos Desafios

*Aporte a la
socliedad

Transferir los »Ambito médico
resultados de este ‘I *Ambito de

salud publica
con politicas de
prevencion de
enfermedades

proyecto
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Muchas gracias !!!

alerod@inti.gob.ar
Tel.: 4724-6584
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