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Determinacion de la Composicion de Acidos
Grasos

(Interlaboratorio con frecuencia bienal)

Matriz: Leche en Polvo

ENnsayos: Determinacion de 4cidos grasos

Fecha: Préximo Interlaboratorio en 2020

IMPORTANTE:

e INTI-LACTEOS se reserva el derecho de reprogramar y/o cancelar cualquiera de los Ensayos de
Aptitud aqui presentados, cuando razones técnicas u operativas asi lo justifiquen.

e Larealizacion de los PEAs se encuentra sujeta a la cantidad de laboratorios inscriptos.

¢ Cualquier modificacion sera informada oportunamente

Asociacion a la RED

Debera completar la planilla de Solicitud de Alta/Baja a la REDELAC, la
planilla de Inscripcion y abonar una cuota de $ 6.600 o USS 290, por Unica
vez en concepto de incorporacion.

Se considera socio:

1) aquel que participa en las 12 rondas anuales del Control Mensual de
Leche Cruda.

2) aquel que participa anualmente en las 2 rondas del Control Periédico de
Leche en Polvo.

3) aquel que participa anualmente en las 2 rondas del Control Peri6édico de
Quesos.



Los socios obtendran un 10 % de descuento en los Programas de Ensayos
de Aptitud (Vitaminas - Minerales, Pesticidas, Dulce de Leche y Salmonella -
Listeria)
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